
 

Graag reserveren en keuzes doorgeven per mail  restaurant@delabourse.nl. Tevens dag en 

tijdstip vermelden (17.00 of 20.00) uur 

  
Amuse van het huis  

 

    Crostini- Heuvellandham- balsamico mayonaise 

     Komkommersoepje- dille- roze pepers (vegan) 
 

Voorgerechten 
 

Ravioli Vita Verde 
Deegkussentjes- doperwten mousse- sjalot- pestosaus (vegan) 

 

               Carpaccio Classique 
Truffelcréme- Rucola- Padanokaas- spekflakes- pijnboompitten 

 

                                  Salade Poisson Rouge  
           Lauwwarme salade- gebakken roodbaarsfilet- mosterdschuim 

 

Paté de Gibier 
Wildpaté- cumberlandsaus- frisse salade 

 

 

Tussengerecht 
 

                          Consommé Tomate 
     Tomatenbouillon- kruidenflensjes- breekbrood (V) 

 

Hoofdgerechten 

 
Steak de cerf 

     Hert steaks- wildsaus- groene peper- rozemarijn 
 

     Vegan winterstoof 
              Bospaddestoelen- schorseneren- quorn- wild touch flavour! 

 

  Roulleau de sole et saumon 
Gestoomde tongscharfilet- gevuld met zalm- beurre blanc- Pernod    

 

 Brochette de Boeuff 
Spies van Diamanthaas- traditionele Stroganoffsaus   

 

Dessert 
 

Grand dessert  
                         in Christmas-style! (ook vegan variant) 

KERSTMENU 

2023      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3-GANGEN 

 

€ 39,50 

 

4-GANGEN 

 

€45,- 
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