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VoorgerechtVoorgerecht

HoofdgerechtenHoofdgerechten

TussengerechtTussengerecht

DessertDessert

Carpaccio Klassiek
Truffelmayo - Padano - Rucola - Pijnboompitten - Zontomaat

Cocktail Fruits de Mer

Tafeltje Vol!

Elegante Cocktail met Zalm - Roze Garnalen - Tonijn - Cocktailsaus

Diverse kleine fancy voorgerechtjes om te delen
Zuurvleeskroketjes - Bruschetta Rillette Makreel - Albondigas - Tzatziki &

Ovenbrood - Calamares Aioli
(ook vegetarisch te serveren)

Duo Ossenhaas

Roodbaarsfilet

Hertenbiefstuk

Tortelloni

Heldere Wildbouillon
Ravioli Knolselderij - Champignons - Bladpeterselie

Malste Runderbiefstuk - Gestoofde Sukade - Groene Pepertijmsaus

Gebakken Roodbaarsfilet - Botersaus - Dille - Pastis

Hertenbiefstuk - Rode Wijnsaus - Vossenbessen

Deegringen - Spinazie - Salieboter - Groene Salade

Moelleux Chocolat

Espuma

Artisanaal Bereide Lava Cakeje van Belgische Chocolade - Vanille
Roomijs - Slagroom

Sabayon - Kaneel Roomijs - Gekarameliseerde Appel - Blanke Rozijnen
- Amandelkrokant

-Gang e n3

4 -Gang e n

€47,50

€52,50

(4 -Gangen menu)*

*Met Tussengerecht

Reserveren graag via e-mail: 
restaurant@hoteldelabourse.nl

0433218112

Of  telefoon:

Tijdslots:
17:00 & 20:15
Tijdslots:

17:00 & 20:15


